
 

 

 

CANTINE APERTE A NATALE 2023 

 

Domenica 17 Dicembre 2023 dalle 10:00 alle 18:00 

 

Torna anche quest’anno l’attesissimo appuntamento con Cantine Aperte a Natale, evento 

nazionale promosso da Movimento Turismo del Vino, dove l'atmosfera natalizia farà da cornice 

a questo magico giorno di condivisione e felicità all'insegna del divertimento e del buon vino!! 

 

Dalle 10:00 alle 18:00 sarà possibile degustare i nostri vini ed acquistarli direttamente in 

azienda. Sarà inoltre possibile visitare la Cantina, con partenza dei gruppi ad orari stabiliti (h 

11.30, 15.00, 17.00) per scoprire i segreti della vinificazione, dell’appassimento e 

Dell’affinamento dei vini tradizionali della Valpolicella Classica. 

 

 

 

ACCORDINI STEFANO 



 

 

 

Dalle 12.00 alle 14.00 offriamo la possibilità di acquisto di un primo piatto caldo locale: PEARA' 

E COTECHINO 

 

PROGRAMMA: 

 

Durante tutta la giornata sarà possibile la degustazione dei nostri vini. 

Dalle 12:00 alle 14:00 possibilità di acquisto di un primo piatto caldo. 

 

COSTI A PERSONA: 

Degustazione dei vini, bicchiere e tasca porta bicchiere che rimarranno come ricordo: € 5,00 

Pranzo (dalle 12:00 alle 14.00): € 10,00 

 

INFO E PRENOTAZIONI 

Prenotazione per il pranzo caldamente consigliata: 

T. 0457760138 

MAIL: visit@accordinistefano.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

AZIENDA VERONESE 



 

Cantine aperte a Natale 2023  

Azienda Agricola Veronese  

Via Fattorelle, 16 35030 Cinto Euganeo (PD) 

Cell 347 3837111 

 

 

BRINDISI PER NATALE 2023  

 

Domenica 17 Dicembre con Movimento del turismo del vino Veneto, 

torna Cantine aperte a Natale dalle 11.30 alle 19.00, giornata dedicata ai 

vini bianchi e non solo, taglieri di spunciotti o taglieri di salumi e formaggi 

da produttori locali.  

Un momento conviviale per degustare i nostri vini e scambiarci gli auguri 

di buone feste! 

Qui potrai trovare tante idee regalo con i nostri vini e prodotti di altri 

produttori locali con cui collaboriamo. 

Giornata dedicata appunto nel degustare i nostri vini da scegliere per le 

vostre cene e pranzi in vista delle prossime feste! 

 

 

Sito www.aziendagricolaveronese.it  

 

 

 

 

 

 

 

http://www.aziendagricolaveronese.it/


 

 

 

 

COL SANDAGO 



 

 

Apertura straordinaria il giorno 9 dicembre 2023 dalle 10 alle 18.  

La tenuta sarà aperta al pubblico e gli ospiti potranno degustare i nostri vini in 

abbinamento ad alcune specialità del territorio. 

È gradita la prenotazione. 

 

 

 

 

COSTA ARENTE 



 

 

 

 

IL PIANZIO 



 

Domenica 17 Novembre dalle 11.30 alle 19.00 

 

Ingresso al banco d’assaggio con tasca, bicchiere e 4 calici di vino. 

Durante tutta la giornata sarà possibile abbinare ai vini in mescita finger food con 

prodotti tipici locali, riscaldandovi con il Vin Brulé. 

Cantine Aperte a Natale significa rilassarsi davanti ad un buon calice di vino mentre 

si concludono gli acquisti natalizi. 

Durante tutta la giornata sarà infatti possibile acquistare confezioni regalo e voucher 

degustazione da donare alle persone a voi più care. 

 

Via Pianzio 66, Galzignano Terme (PD) 

per info: www.ilpianzio.it , info@ilpianzio.it, 0499130422 

 

Canali social: 

FB: https://www.facebook.com/ilpianzio 

Instagram: https://www.instagram.com/ilpianzio/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

MAELI 



 

 

 

MIZZON 



 

23 Dicembre 2023 alle ore 15.30 

 

DEGUSTAZIONE VERTICALE DI RECIOTO: 

Recioto della Valpolicella 2019 

Recioto Della Valpolicella Classico 2015 

Recioto della Valpolicella Classico 2017 in Anfora 

Passito Bianco Veneto IGT 2016 

 

Sarà previsto un piatto abbinamento con prodotti locali (formaggi e dolce secco). 

Il costo a persona sarà di: 35.00€ a persona. 

 

ESCLUSIVAMENTE SU PRENOTAZIONE per un massimo di 20 posti. 

 

Le prenotazioni potranno avvenire tramite la nostra mail: 

info@cantinamizzon.com 

 

Oppure chiamando: 045 772 5705 

Oppure contattandoci su WhatsApp al numero: 351 752 6663 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:info@cantinamizzon.com


 

 

 
CANTINE APERTE A NATALE 2023 (8-9-10 Dicembre 2023) 
AZIENDA AGRICOLA NOVAIA 

 
 
ITA – AZIENDA AGRICOLA NOVAIA (Ponte dell’Immacolata 8-9-10 Dicembre 2023; 16-
17-23 Dicembre) 

 
Aspettando il Natale, con i colori e l’atmosfera dell’autunno inoltrato, scopri NOVAIA in 
una Valpolicella diversa!  
 
In Valpolicella si respira già aria di Festa! 
Nei giorni 8-9-10 Dicembre 2023 vieni in Azienda Agricola NOVAIA, per conoscere i vini 
Biologici DOC e DOCG Valpolicella, Ripasso, Superiore, Amarone e Recioto. 
Ed in un clima pre-natalizio, conoscerai anche il dolce della tradizione: “NADALIN di 
VERONA” e Recioto. 
 
h11-13-15 - Winetour in Azienda Agricola NOVAIA, in uno degli angoli piú suggestivi della 
Valle di Marano, in Valpolicella Classica, con visita ad uno dei vigneti biologici della Tenuta, 
spiegazione del territorio, dei principi della coltivazione Biologica, dei vitigni autoctoni, del 
delicato processo di selezione, raccolta e lavorazione delle uve in Valpolicella. 
Segue la visita a Corte Vaona, con la cantina storica e l’antica bottaia scavata nella pietra 
per l’affinamento dei vini; quindi la degustazione dei vini BIO, Classici DOC e DOCG, 
Valpolicella, Ripasso, Superiore, Amarone, Recioto e dell'Olio Extra Vergine d’Oliva BIO 
di produzione. 
 

NOVAIA 



 
 
I vini sono accompagnati da prodotti della tradizione locale. 
Ed anticipando le feste, brindisi finale con “NADALIN” e Recioto NOVAIA! 
Ed a 3 km potrai visitare i Mercatini artigianali di Pezza. 
 

Info costi e booking: www.novaia.it 
 
Più informazioni 
Sicurezza COVID-19 
Questa esperienza rispetta i protocolli di sicurezza anti COVID-19. 

Lingue 
Italiano, Inglese, Tedesco 

Sede/ Meeting point: 
Novaia Organic Wines, Via Novaia 1 - 37020 Marano di Valpolicella - VERONA – Italia 

Parcheggio 
All'esterno della Corte sulla sinistra, davanti al WineShop 

 
Indirizzo Novaia Organic Wines, Via Novaia 1 - 37020 Marano di Valpolicella - VERONA 
– Italia 

 
 
 
REGIONDO – PONTE DELL’IMMACOLATA a NOVAIA (8-10 Dicembre 2023)

 
 
ITA – Ponte dell’Immacolata in Valpolicella a NOVAIA (8-10 Dicembre 2023) 

 
Aspettando il Natale, con i colori e l’atmosfera dell’autunno inoltrato, scopri NOVAIA in 
una Valpolicella diversa!  
 
In Valpolicella si respira già aria di Festa! 
Nei giorni 8-9-10 Dicembre 2023 vieni in Azienda Agricola NOVAIA, per conoscere i vini 
Biologici DOC e DOCG Valpolicella, Ripasso, Superiore, Amarone e Recioto. 
Ed in un clima pre-natalizio, conoscerai anche il dolce della tradizione: “NADALIN di 
VERONA” e Recioto. 
 

• NOVAIA AZIENDA STORICA IN VALPOLICELLA, Certificata BIOLOGICA dal 2014 

• VINI NOVAIA, DAI PROFUMI AUTENTICI, CON UNA GRANDE IDENTITA’ ED UN 
PROFONDO LEGAME CON IL TERRITORIO 

• “NADALIN di VERONA” e RECIOTO NOVAIA  

• RISCALDA LE FESTE ed IL NATALE CON I VINI NOVAIA 

http://www.novaia.it/


 
Descrizione dell'esperienza (h 11-13-15) 
Il tour in Azienda Agricola NOVAIA, in uno degli angoli piú suggestivi della Valle di Marano, 
in Valpolicella Classica, inizia con la visita ad uno dei vigneti biologici della Tenuta, con la 
spiegazione del territorio, dei principi della coltivazione Biologica, dei vitigni autoctoni, del 
delicato processo di selezione, raccolta e lavorazione delle uve in Valpolicella. 
Segue la visita a Corte Vaona, con la cantina storica e l’antica bottaia scavata nella pietra 
per l’affinamento dei vini; quindi la degustazione dei vini BIO, Classici DOC e DOCG, 
Valpolicella, Ripasso, Superiore, Amarone, Recioto e dell'Olio Extra Vergine d’Oliva BIO 
di produzione. 
I vini sono accompagnati da prodotti della tradizione locale. 
Ed anticipando le feste, brindisi finale con “NADALIN” e Recioto NOVAIA! 
Ed a 3 km potrai visitare i Mercatini artigianali di Pezza. 
 
Più informazioni 
Sicurezza COVID-19 
Questa esperienza rispetta i protocolli di sicurezza anti COVID-19. 

Incluso 
Winetour n.04/ n.06 vini BIO Classici DOC e DOCG NOVAIA, Olio Extra Vergine d’Oliva 
BIO di produzione. 
I vini sono accompagnanti da prodotti selezionati del territorio. 

Da portare 
Un abbigliamento comodo 

 
Partecipanti 
Massimo n.30 pax 

Lingue 
Italiano, Inglese, Tedesco 

 
L'attività non è adatta a: 
Minori di 18 anni 
 
Sede/ Meeting point: 
Novaia Organic Wines, Via Novaia 1 - 37020 Marano di Valpolicella - VERONA – Italia 

Parcheggio 
All'esterno della Corte sulla sinistra, davanti al WineShop 

 
Indirizzo Novaia Organic Wines, Via Novaia 1 - 37020 Marano di Valpolicella - VERONA 
– Italia 
 
 
 
ENG - S.Mary Weekend in Valpolicella in NOVAIA Winery (8-10 December 2023) 

 
Waiting for Christmas, with the colors and atmosphere of late autumn, discover NOVAIA in a 
different Valpolicella! 
 
In Valpolicella you can  join us and breathe our Christmas atmosphere!  
On December 8,9,10 th 2023 come to our NOVAIA Winery to know  all our  organic DOC and 
DOCG Valpolicella, Ripasso, Superiore, Amarone and Recioto wines. 



During our pre-celebrations  you will have the opportunity to taste  one of our  traditional 
desserts: "NADALIN of VERONA" that is served with our Recioto wine. Don’t miss this special 
event! 
 

• NOVAIA HISTORICAL WINERY IN VALPOLICELLA, Certified ORGANIC since 2014 

• NOVAIA WINES, WITH AUTHENTIC SCENTS, WITH A GREAT IDENTITY AND A DEEP 
BOND WITH THE TERRITORY 

• “NADALIN of VERONA” and NOVAIA RECIOTO WINE 

• WARM UP THE PARTIES AND CHRISTMAS WITH NOVAIA WINES 
 
Description of the experience 
The tour of  NOVAIA’s Estate in one of the most suggestive corners of  Marano’s Valley, in 
Valpolicella Classica, begins with a visit to one of our organic vineyards of the estate, with an 
explanation of the territory, of the principles of organic cultivation, of the native vines, of the 
delicate process of selection, harvesting and processing of grapes in Valpolicella. 
 
This is followed by a visit to Corte Vaona, with the historic wine cellar and the ancient barrel 
cellar carved into the stone for the aging of wines. 
Then a tasting of BIO, Classici DOC and DOCG wines, Valpolicella, Ripasso, Superiore, 
Amarone, Recioto and BIO Extra Virgin Olive Oil from the production. 
The wines are accompanied by our  traditional and  local products. 
The end of this event   is followed by a friendly  toast with “NADALIN” and Recioto NOVAIA 
wine! 
We would like to give you a final advice: at the end of our winetour, if you want, you have the 
opportunity to visit some peculiar Markets which are located at 3 km away from our winery!  
 
More Information 
COVID-19 Safety 
For this experience it is taken care of COVID-19 safety with appropriate measures. 

Included 

Winetour n.04/ n.06 organic DOC and DOCG wines accompanied by selected local 
products 

 
To bring 
Comfortable clothing 

 
Participants 

Maximum participants, 30 people 
 
Languages 

Italian, English, German 
 
The activity is not suitable for: 

Under 18 years old 
 
Meeting point 
Novaia Organic Wines, Via Novaia - 37020 Marano di Valpolicella - VERONA – Italia 

Address 
Novaia Organic Wines, Via Novaia - 37020 Marano di Valpolicella - VERONA – Italia 

Parking Space 
Yes, on the left side of our courtyard, in front of the WineShop 

 



REGIONDO - VERTICALE DI AMARONE  

 
 

ITA – Verticale di Amarone della Valpolicella DOCG Classico NOVAIA 
 
Vuoi conoscere il segreto del vino iconico della Valpolicella, l’AMARONE?  
Vuoi attraversare 30 anni di storia in un calice d’AMARONE? 
 

Il giorno 08.12.2023 alle ore 16,30 vieni in Azienda Agricola NOVAIA, in uno degli angoli 
piú suggestivi della Valle di Marano, per conoscere nella sua evoluzione nel tempo 
l’Amarone. 
 

• AMARONE, 30 ANNI E NON SENTIRLI 

• AMARONE, POTENZIALITA’ E LONGEVITA’ 

• AMARONE, LA STORIA DELL’EVOLUZIONE IN 30 ANNI DI AFFINAMENTO 
 
• NOVAIA AZIENDA STORICA IN VALPOLICELLA CERTIFICATA BIOLOGICA 
• I VINI DAI PROFUMI AUTENTICI, CON UNA GRANDE IDENTITA’ ED UN PROFONDO 
LEGAME CON IL TERRITORIO 
 
Descrizione dell'esperienza (h 1630) 
L’Amarone Tour inizia, nella Valle di Marano, con la spiegazione del territorio, dei principi 
della coltivazione Biologica, dei vitigni autoctoni, del delicato processo di selezione, 
raccolta e lavorazione delle uve in Valpolicella. 
Quindi un percorso di degustazione guidata che abbraccia oltre 30 anni di storia attraverso 
quattro diverse annate dell’Amarone della Valpolicella DOCG Classico NOVAIA. 

Si partirà dall'Amarone DOCG Classico annata 2018, per continuare nella conoscenza 
della sua evoluzione con le annate 2010, 2003 ed infine 1991. 
A seguire aperitivo conviviale con salumi e formaggi della tradizione. 
 

L'iniziativa sì effettuerà al raggiungimento complessivo di almeno n.06 persone. 
 
Più informazioni 
Sicurezza COVID-19 
Questa esperienza rispetta i protocolli di sicurezza anti COVID-19. 

Incluso 
• Winetour n.04 Amaroni della Valpolicella Classica DOCG Biologici accompagnanti da 

prodotti selezionati del territorio 
 

Da portare 
• Un abbigliamento comodo 



 
Partecipanti 
Minimo partecipanti n.06 pax 

Lingue 
Inglese, Italiano 

 
L'attività non è adatta a: 
Minori di 18 anni 
 
Sede/ Meeting point: 
Novaia Organic Wines, Via Novaia 1 - 37020 Marano di Valpolicella - VERONA – Italia 

Parcheggio 
All'esterno della Corte sulla sinistra, davanti al WineShop 

 
Indirizzo Novaia Organic Wines, Via Novaia 1 - 37020 Marano di Valpolicella - VERONA 
– Italia 
 

 
ENG – Description 
 
ENG – AMARONE della Valpolicella DOCG vertical tasting in NOVAIA WINERY 
 
Do you want to know the Amarone secret, the Valpolicella's iconic wine? 
Do you want to experience 30 years of history in a glass of Amarone? 
 

• AMARONE, 30 YEARS AND DON'T HEAR IT 

• AMARONE, POTENTIAL AND LONGEVITY 

• AMARONE, THE HISTORY OF EVOLUTION IN 30 YEARS OF AGING 
 

• NOVAIA HISTORICAL WINERY IN VALPOLICELLA, Certified ORGANIC since 2014 
• WINES WITH AUTHENTIC AROMAS, WITH A GREAT IDENTITY AND A DEEP BOND 

WITH THE TERRITORY 
 
On December 8, 2023 come to NOVAIA’s Winery at 4.30 pm, in one of the most suggestive 
corners of Marano’s Valley, to know about our iconic wine of Valpolicella: the Amarone 
wine. 
 
The Amarone Tour begins in Marano’s Valley with an explanation of the territory, the 
principles of organic cultivation, the native vines, and the delicate process of selecting, 
harvesting and processing the grapes in Valpolicella. 
Then there will be a guided tasting journey through our 30 years of history with four 
different vintages of Amarone della Valpolicella DOCG Classico NOVAIA. 
We will start from the Amarone DOCG Classico 2018, then we continue with our Amarone 
2010, 2003 and finally the excellent and unique vintage of Amarone 1991.  
All this event is followed by a convivial aperitif  served with  our traditional salami  and local 
cheese.  
 
Minimum number of participants: 6 people. 
 
 
 
 



 
 
More Information 
COVID-19 Safety 
For this experience it is taken care of COVID-19 safety with appropriate measures. 

Included 

Winetour n.04 Amarone della Valpolicella DOCG Classico, 2018 - 2010, 2003 and 1991 
vintages 

At the end, a convivial aperitif with traditional salami and local  cheese. 

 
To bring 
Comfortable clothing 

 
Participants 

Minimum participants n.06 people 
Maximum participants n.30 people 

Languages 
Italian, English 
 
The activity is not suitable for: 

Under 18 years old 
 
Meeting point 
Novaia Organic Wines, Via Novaia - 37020 Marano di Valpolicella - VERONA – Italia 

Address 
Novaia Organic Wines, Via Novaia - 37020 Marano di Valpolicella - VERONA – Italia 

Parking Space 
Yes, outside the court on the left, in front of the WineShop 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Per Cantine Aperte a Natale prevediamo una visita guidata, gratuita, alla cantina, ai vigneti e alla 

barricaia della Tenuta Polvaro.  

Non è necessario prenotare l’ingresso. Le visite avranno una cadenza oraria, dalle 10:00 alle 12:00 

e dalle 14:00 alle 16:00 (orario di luce) con partenza dall’enoteca Polvaro. 

L’enoteca sarà aperta per l’occasione dalle 10:00 alle 20:00 e sarà possibile oltre ad acquistare le 

nostre bellissime confezioni regalo di Natale, anche degustare i nostri vini accompagnandoli con 

alcuni cicchetti preparati per l’occasione. Non solo, sempre per l’occasione abbiamo previsto una 

speciale promozione che permette di degustare tre vini a scelta al costo di 6 €. 

Visto il periodo ci piaceva l’idea di condividere durante le degustazioni informali consigli e 

suggerimenti su abbinamenti cibo/vino così da arrivare preparati ai cenoni con amici e parenti.  

Tutte le informazioni sono reperibili anche nel nostro sito web al link: 

https://www.tenutapolvaro.com/event/cantine-aperte-a-natale-tenuta-polvaro/ 

TENUTA POLVARO 

https://www.tenutapolvaro.com/event/cantine-aperte-a-natale-tenuta-polvaro/


 

 

 

Vi aspettiamo in Tenuta Zai per l’appuntamento in veste natalizia di Cantine Aperte.  

Sarà l'occasione perfetta per prendersi una pausa dalla frenetica corsa ai regali e concedersi un 

momento di relax nello splendido contesto naturalistico dei Colli Berici. 

2 appuntamenti di degustazioni guidate per conoscere la produzione vinicola direttamente nel 

luogo in cui nasce. 

 

Saremo aperti Domenica 3 Dicembre e Domenica 17 Dicembre nei seguenti orari: 

-mattino dalle 10.00 alle 13.00 

-pomeriggio dalle 15.00 alle 19.00 

 

TENUTA ZAI 



 

 

Ingresso libero con possibilità di assaggiare uno o più vini con l’acquisto del ticket 

degustazione. 

Per l'occasione saranno disponibili anche le nostre confezioni natalizie perfette come idee 

regalo per i propri cari. 

 

Vi aspettiamo in Tenuta Zai, via Cori 9 Alonte (VI) 

 

Per maggiori informazioni potete contattarci ai seguenti recapiti: 

351 868 2052 

info@tenutazai.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:info@tenutazai.com


 

 

 

TRANSIT FARM 


